DI PASQUA

Entree

Durello la Dama del Rovere
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Carciofo alla “campagnola”, crema di topinambur alla curcuma e
caciocavallo
Artichoke, topinambur and turmeric sauce, caciocavallo cheese

Artischocken mit Topinambur-Kurkuma-Sauce, Caciocavallokaese

Riso Vialone Nano con i bruscandoli, ricetta di “Primavera”
Wild asparagus risotto
Wilde Spargel Risotto

Bianco Dama La Dama del Rovere
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Costine di agnello panate alla mamma “Carmela”, patate in tre
consistenze e caramello alla menta
Breaded lamb chops, potatoes, mint caramel
Panierte Lammkotletten, Kartoffel, Minzkaramel

Rosso veronese Costalago Zeni
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Uovo di cioccolato
Chocolat egg
Schokoladen Ei

Pastiera Napoletana... sul Garda
Neapolitan pastiera with cottage cheese and orange

Neapolitanische Pastiera mit Quark und Orangen

Moscato d’Asti La Morandina

AQUALUX € 65.00
Hotel Spa Per persona (acqua, 1 calice di Prosecco di benvenuto, vino e caffé inclusi)

Suite&Terme

Bardolino Per person (water, 1 glass of welcome Prosecco, wine and coffee included)




