
aqualux hotel spa suite & terme presenta:

CAPODANNO 2026

 Un’indimenticabile Cena di Gala ispirata al fascino del cinema anni

’40–’50 con dress code Black tie & Vintage glam.

 ◇ Aperitivo scenografico presso lo Sparkling Lounge

 ◇ Musica swing dal vivo, intrattenimento tra i tavoli

 ◇ Cena gourmet servita in una sala da Oscar, tra luci dorate e rose

rosse.

 ◇ Dopocena danzante con dj e brindisi di mezzanotte.

 ◇ Photobooth hollywoodiano, accessori e sorprese per ogni ospite.

 ◇ €199,00 a persona 

(acqua, vino per aperitivo e cena, caffè inclusi)

brindisi di Capodanno escluso

Golden Age Hollywood



 

Ostrica croccante, lardo di Colonnata e Lugana d.o.c

Capasanta “Garam Masala”, cialda di riso e soia caramellata

Bon bon di Tartare di Scottona, zabaione e cialda di pane integrale

Bocconcini di pollo in crosta di noci pecan e salsa di senape d’acero

Bastoncini di carote e “Babaganoush” 

Piccolo sablè salato, panna cotta al pecorino e mostarda di fichi

Riso Vialone Nano mantecato al limone, gambero rosso, caviale di

aringa e nero di seppia “polverizzato”

Lasagnetta di pesce e riduzione di “mare” al basilico ed emulsione di

caprino allo zafferano 

Sorbetto ”cavolo rosso e passion fruit”

Baccala CBT 58°, mais arrosto a salsa alla “Vicentina”

Foresta nera… sul Lago di Garda!!

Lenticchie, cotechino, uva bianca e nera

Acqua, vino per aperitivo e cena, caffè inclusi;

brindisi di Capodanno escluso

Menù Aperitivo standing

Grand Galà Dinner Menu

CAPODANNO 2026


